MENU CASHER

Kosher menu

Une grille d'allergie ~ An allergy chart
est disponible pour vous sur demande.  is available upon request.
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VEUILLEZ NOTER QUE LES VIANDES QUE NOUS PROPOSONS SONT
CERTIFIEES CASHER ET QUE NOUS GARANTISSONS QUE LE MATERIEL
UTILISE SUR LA PROPRIETE EST EGALEMENT STRICTEMENT CASHER
(HALAVI ET BASSARI).

Kindly note that the meats we offer are certified Kosher and we guarantee that
the equipment used on property is strictly Kosher as well (Halavi and Bassari).

DE PLUS, COMME NOUS SAVONS QUE LE CHOIX DES PRODUITS EST
LIMITE SUR NOTRE iLE, NOUS RECOMMANDONS A NOS HOTES
D'APPORTER LEUR PROPRE NOURRITURE AFIN DE S'ASSURER QU'ILS
ONT TOUT CE DONT ILS ONT BESOIN.

NOTRE EQUIPE DE RESTAURATION SERA RAVIE DE RECHAUFFER
ET DE SERVIR LES PLATS A TABLE, MOYENNANT DES FRAIS DE
RECHAUFFAGE DE 50€ PAR PERSONNE.

Moreover, as we know that the choice of products is limited on our island, we
recommend our guests to bring their own food in order to ensure they have
everything they need.

Our food & beverage team will be delighted to reheat and serve the food at the
table for a reheating fee of 50€ per person.

NOUS SOMMES CONSCIENTS QUE NOS HOTES PEUVENT SOUHAITER
SUPERVISER LA PREPARATION DE LEURS REPAS ET BENEFICIER DE
PRODUITS SPECIFIQUES QUI NE SONT PAS TOUJOURS DISPONIBLES
SUR NOTRE PETITE iLE, CEST POURQUOI NOUS AVONS LE PLAISIR
D'OFFRIR L'OPTION D'UN CHEF PRIVE SUR PLACE.

LE CHEF S'OCCUPERA DES DIFFERENTES DEMANDES ET
PREPARERA LES REPAS, LE TOUT DANS UN ESPACE DEDIE.

LE COUT EST DE 250 € PAR HEURE.

We are aware that our guests may want to supervise the preparation of their
meals and have the opportunity to benefit from specific products that are not
always available on our small island therefore, we are pleased to offer the option
of a private chef on property.

The chef would take care of the various requests and prepare the meals, all in a

dedicated space. The cost would be 250€ per hour.

PRIX EN EUROS, TOUTES TAXES COMPRISES
Prices are stated in euros, all taxes included

men@ine,fr / Droits Réservés
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HALAVI

MAHI-MAHI BURGER // 39
Bun maison, salade, tomates, oignons confits, avocat
Homemade bun, lettuce, tomato, caramelized onions, avocado

PENNE BURRATA //37
Penne with burrata

BASSARI

Précommande 24h avant
24 h pre-order required

Certified Glatt kosher by Yam Hatorah,
Rabbi Yitzchak Mohadeb

ENTRECOTE //130
Rib-eye steak

POULET ENTIER //139
Whole chicken

CARRE D'AGNEAU // 86
Lamb chop

BLANC DE VOLAILLE //76
Chicken breast

STEAK HACHE // 61
Ground beef

BURGER DE BCEUF FOCACCIA // 45
Focaccia beef burger

PAREVE

MEZZE //59
Babaganoush, hummus, falafels, taboulé
Babaganoush, hummus, falafell, tabouleh

SPAGHETTI ARRABIATA //37
Tomates, piment, herbes fraiches
Tomatoes, peppers, fresh herbs

POISSON FISH

TAGLIATA DE THON MI-CUIT // 54
Roquette, tomates séchées, pignons tomates séchées
Arugula, sun-dried tomatoes, pine nuts sun-dried tomatoes

MAHI-MAHI // 48
Tomates cerises, tartare de tomates, citron grillé
Cherry tomatoes, tomatoes tartare, grilled lemon

PRIX EN EUROS, TOUTES TAXES COMPRISES
Prices are stated in euros, all taxes included
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GARNITURES SIDES

PUREE A LA TRUFFE Truffle mashed potatoes |/ 20
FRITES A LA TRUFFE Truffle french fries // 20
SALADE VERTE Green salad // 10
MIX LEGUMES Mix vegetables //10

DESSERTS PAREVE PEREVE DESSERTS

FRUITS FRAIS // 30
Fresh fruit platter

PAVLOVA COCO ET FRUITS DU JOUR // 22
Pavlova coconut and fruits of the day

SORBETS MAISON 1 BOULE Exotique, fruits rouges, citron yuzu, tropical [/ 6
Sorbets - per scoop Exotic, red fruit, lemon yuzu, tropical

PARTENAIRES EN PROVENANCE
PARTNERS IN PROVENANCE
Rosewood Le Guanahani St.Barth s’engage avec des fermes, producteurs et pécheurs
locaux afin de fournir des produits frais et saisonniers. Cet engagement nous permet
de servir des aliments de la plus haute qualité via nos fournisseurs et pécheurs locaux.

Rosewood Le Guanahani St Barth is committed to delivering fresh and seasonal
produces by partnering with local farmers, producers and fishermen. This
engagement allows us to deliver food of the highest quality.

PRIX EN EUROS, TOUTES TAXES COMPRISES
Prices are stated in euros, all taxes included

men@ine,fr / Droits Réservés
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CARTE DES
VINS

CHAMPAGNE CHAMPAGNE
LAURENT PERRIER Brut
ROI DAVID Brut

VINS BLANCS WHITE WINES
YATIR AMASA Israel

CHABLIS La Chablisienne

C BLANC DU CASTEL Israel

VINS ROSES ROSE WINES

GARRUS - CHATEAU D'ESCLANS Cétes de Provence

LA VIE EN ROSE - ROUBINE Cétes de Provence

WHISPERING ANGEL - CHATEAU D'ESCLANS Cétes de Provence

VINS ROUGES RED WINES

ALEXANDER CABERNET SAUVIGNON RESERVE Israel
LE PETIT TRIANON Saint-Emilion

DOMAINE DU CASTEL Israel

PRIX EN EUROS, TOUTES TAXES COMPRISES
Prices are stated in euros, all taxes included

TOUS NOS VINS SONT AOC/AOP SAUF MENTION CONTRAIRE.
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75cl

320
200

210
170
300

390
110
150

250
180
450




